
 

MENU CENA 
9 PIATTI 

 

STUZZICHINO 

        ブルスケッタ  

燻秋刀魚 和梨 酢橘 

         

ANTIPASTO 

「冷製カッペリーニ」  

シャインマスカット フルーツトマト 

       甘海老 

    

新いくら 雲丹 柿 

カリフラワー 

 

鰆 シチリアアーモンド 

   ジロール茸 

 

「スペシャリテ」 

フォアグラ＆マンゴー マグレ鴨   

 

PASTA 

「タリオリーニ」 

松茸 唐墨  

  

「リゾット」 

     鰻 赤ワインリゾット 

 

CARNE 

仙台牛 カイノミ 無花果 

 

DOLCE 

         

秋葡萄  

練乳ジェラート 

 

CAFÈ 
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